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Foto 1

Inspeccion visual de una muestra de cereales para reconocer impurezas, granos dafados y diferencias de
calidad comercial.

Foto 2

Equipos de seleccion éptica utilizados para separar granos segun color, tamafio y presencia de defectos
durante el procesamiento industrial.

Seleccidn tematica basada en el curso Perito Auxiliar Clasificador en Cereales, Oleaginosas y Legumbres.
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Foto 3

Sistema de conduccion y distribucion en una planta molinera, representativo del movimiento controlado
de cereales dentro de instalaciones industriales.
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Foto 4

Complejo de silos y planta de procesamiento destinado a la recepcion, conservacion y acondicionamiento
de grandes volimenes de granos.

Seleccidn tematica basada en el curso Perito Auxiliar Clasificador en Cereales, Oleaginosas y Legumbres.
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Foto 5

Planta industrial junto a una via navegable, vinculada con el almacenaje, la molienda y la logistica de
despacho de cereales.

Foto 6

Elaboracién de pan como aplicacion industrial del trigo, mostrando la relacion entre la calidad del
cereal, la harina y el producto final.

Seleccidn tematica basada en el curso Perito Auxiliar Clasificador en Cereales, Oleaginosas y Legumbres.
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Foto 7

Linea automatizada de panificacion que ejemplifica el uso industrial de harinas y la importancia de
materias primas correctamente clasificadas.

Foto 8

Laboratorio y planta piloto para ensayos de alimentos, desarrollo de productos y control de calidad de
materias primas derivadas de cereales.

Seleccidn tematica basada en el curso Perito Auxiliar Clasificador en Cereales, Oleaginosas y Legumbres.
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Foto 9

Producto elaborado a base de mani, una oleaginosa cuya clasificacion comercial considera sanidad,
tamafio, pureza y destino industrial.

Foto 10

Alimento de origen vegetal elaborado con ingredientes provenientes de cereales, oleaginosas y
legumbres, sectores relacionados con el campo de estudio del curso.

Seleccidn tematica basada en el curso Perito Auxiliar Clasificador en Cereales, Oleaginosas y Legumbres.



