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Foto 1. Cata y analisis sensorial de vinos

Escena de cata profesional que representa la evaluacién visual y sensorial del vino, incluyendo observacion del color, servicio y
comparacion de diferentes muestras.

Foto 2. Vendimia y materia prima de la vid

Cosecha manual de uvas en vifiedo, vinculada con la botanica de la vid, las técnicas de cultivo y la seleccién de materia prima para la
elaboracion de vinos.

Seleccion basada en el temario oficial del curso 2520 de ISE Cursos. Fuentes: Pexels, Weinparadies Franken y Alston Brewing.
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Foto 3. Fermentacién y almacenamiento en bodega

Tanques de acero inoxidable utilizados en procesos de fermentacion, clarificacion, estabilizacion y conservacion, operaciones centrales
dentro de la produccion vitivinicola.

Foto 4. Destilacion de bebidas de alta graduacion

Alambiques de cobre en una destileria moderna, una referencia visual directa a los procesos de destilacion aplicados en la elaboracion de
whisky y otras bebidas espirituosas.

Seleccion basada en el temario oficial del curso 2520 de ISE Cursos. Fuentes: Pexels, Weinparadies Franken y Alston Brewing.
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Foto 5. Crianza y conservacion en barricas

Sala de barricas para maduracién y crianza de bebidas. La imagen permite relacionar almacenamiento, envejecimiento, conservacion y
control del producto durante su evolucion.
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Foto 6. Produccién de cerveza artesanal

Equipamiento de una cerveceria con grandes recipientes de acero inoxidable, relacionado con materias primas, fermentacion, limpieza,
sanitizacion y proceso de elaboracién de cerveza.

Seleccion basada en el temario oficial del curso 2520 de ISE Cursos. Fuentes: Pexels, Weinparadies Franken y Alston Brewing.
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Foto 7. Linea de embotellado y envasado

Botellas de vino avanzando por una linea de produccion industrial, asociada con las buenas practicas de envasado, control de calidad,
conservacion y preparacion del producto final.

Foto 8. Comercializacion y variedad de bebidas

Exhibicion profesional de distintas bebidas alcohdlicas que representa la clasificacion de productos, el comercio especializado, la
organizacion del surtido y la presentacion comercial.

Seleccion basada en el temario oficial del curso 2520 de ISE Cursos. Fuentes: Pexels, Weinparadies Franken y Alston Brewing.
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Foto 9. Branding, etiquetas y presentaciéon del producto

Botellas presentadas en un entorno de bodega, Utiles para analizar etiquetas, disefio de envases, identidad visual y la importancia del
packaging dentro del marketing de bebidas.

Foto 10. Experiencia de cata en bodega

Servicio de vino frente a barricas de crianza, una escena que integra evaluacion sensorial, conocimiento del producto y contexto de
bodega, tal como se trabaja en los contenidos de enologia y cata.

Seleccion basada en el temario oficial del curso 2520 de ISE Cursos. Fuentes: Pexels, Weinparadies Franken y Alston Brewing.



