
Biblioteca fotográfica - Curso 2540 Producción y comercialización de Café, Té y Yerba mate

1. Cultivo del café
Planta de café en producción, con frutos en desarrollo. La imagen permite observar el cultivo como punto de partida de la cadena
productiva, antes de la cosecha, el beneficio, el almacenaje y el tueste.

Foto: Athira96 / Wikimedia Commons (CC BY-SA 4.0)

2. Tueste del café
Máquina utilizada para el tostado de granos de café. Representa una etapa decisiva en la transformación del producto, donde se
desarrollan aromas, color y características sensoriales que luego influyen en la calidad final.

Foto: Erinamukuta / Wikimedia Commons (CC BY-SA 4.0)
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3. Preparación profesional de café
Barista preparando una bebida a base de café en un entorno de servicio. La fotografía se vincula con los métodos de preparación, el
uso de la máquina, la emulsión de leche y la presentación de cafés como cappuccino y otras combinaciones.

Foto: Visitor7 / Wikimedia Commons

4. Cata y evaluación sensorial del café
Sesión de coffee cupping con varias muestras preparadas para comparar aroma, sabor y calidad. La escena representa el análisis
sensorial y los protocolos de cata utilizados para evaluar y clasificar cafés.

Foto: Visitor7 / Wikimedia Commons (CC BY-SA 3.0)
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5. Cosecha del té
Trabajadoras trasladando hojas de té recién cosechadas en una plantación. La fotografía ilustra el origen agrícola del té y la
importancia de la recolección como etapa previa a los procesos de manufactura.

Foto: Arne Hückelheim / Wikimedia Commons (CC BY-SA 3.0)

6. Producción y procesamiento del té
Paisaje de plantación de té asociado a una instalación de procesamiento. Permite relacionar el cultivo con las etapas posteriores de
elaboración, clasificación, almacenamiento y preparación del producto para su comercialización.

Foto: Sandeep Rut / Wikimedia Commons (CC BY-SA 4.0)
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7. Cata y control de calidad del té
Evaluación profesional de distintas muestras de té dispuestas para su análisis. La imagen representa la cata, la comparación de
infusiones y la valoración organoléptica empleada para reconocer calidad, aromas y perfiles sensoriales.

Foto: FDA / Wikimedia Commons

8. Plantación de yerba mate en Misiones
Plantación de yerba mate en suelo característico de Misiones. La fotografía permite vincular el curso con el cultivo, el manejo del
yerbal, la cosecha y la producción primaria de una de las infusiones más representativas de Argentina.

Foto: Laurel toxico / Wikimedia Commons (CC BY-SA 4.0)
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9. Producción de yerba mate
Ejemplar de yerba mate en una zona productiva. La imagen ayuda a reconocer la planta y su desarrollo antes de la cosecha y de las
etapas industriales de secado, molienda, estacionamiento, elaboración y envasado.

Foto: RAMIRO7ESTRELLAS / Wikimedia Commons (CC BY-SA 4.0)

10. Preparación tradicional del mate
Mate preparado con yerba y bombilla, listo para el cebado. La fotografía representa la cultura del mate, los utensilios de consumo y la
correcta preparación de la infusión, contenidos vinculados con el servicio y la degustación de yerba mate.

Foto: Amantovani-ar / Wikimedia Commons
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